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Mittags Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag sonntag
I{rﬁuterschaumsuppd Selleriecremesuppe| Haferflockensuppe | Gemiisesuppe mit Erdapfelsuppe Rindsuppe Rindsuppe
S Biskuitschoberl mit Frittaten | mit Fleischstrudel
90 keal 1 EW_DIAB| 103 keal 4 EW_DIAB| 151 kcal IEW DIAB| 150 kcal 7EW DIAB 220 kcal 5EW DIAB| 200 kcal 14 EW DIAB 174 kcal 13 EW DIAB;
Pikantes Reisfleisch Lasagne Kiimmelbraten 5teirisches Backhend Gebratener Fisch Rindsragout Maturschnitzerl
) mit Paprikasaft mit mit Reis mit Erdapfel- mit Krauterreis mit Nudeln Rosti
e und Salat Salat und Salat Gurkenrahmsalat Tomatensauce und Salat und Kaisergemiise
und Salat
680 kcal 29 EW DIAB| 540 kcal 31 EW DIAB 720 kcal 36 EW DIAB 730 kcal 36 EW 610 kcal 28 EW DIAB| 640 kcal 36 EW DIAB| 680 kcal 34 EW DIAB
Topfenknodel Krautstrudel Brokkoli-Karotten- | Polenta-Gemiise- | Milchrahmstrudel Gnocchi Gemiiselaibchen
mit Butterbrosel mit Krautersauce Gratin Laibchen mit mit Vanille- nit Schwammerlsaucs mit Kartoffel
A und Kompott Erdapfeln mit Salat Schnittlauchdip Erdbeersauce und Salat und Dip
und Salat und Salat Salat
640 kcal 17 EW 560 keal 20 EW DIAB| 610 kcal 22 EW DIAB| 530 kcal 15 EW DIAB 630 kcal 15 EW 381 keal 13 EW DIAB 560 kcal 20 EW DIAB
JAUSE Cremschnitte  aramellisierte Banane Obstschnitte Zitronen Creme Ameisenkuchen Kirschen Kompott Eis/Obst
133 keal 3 EW 283 keal & EW 128 keal 4 EW 109 kcal 3 EW 397 kcal 6 EW 344 kcal 7EW 247 kcal 4 EW
Wirwlnschen Ihnen guten Appetit! glutenhaltiges Getreide A  Soja F Sesam N
Anderungen mit Vorbehalt! Krebstiere B Milchoder Laktose G~ Sufite O
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